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Entrée pour 4 personnes

Presser les citrons verts et filtrer le jus. 
Laver les pommes, retirer les trognons et couper 
les fruits en morceaux, en gardant la peau.

Mixer  pendant 3-4 minutes dans un bol les morceaux 
de pommes, le jus des citrons et le sucre de canne.
Puis ajouter le champagne bien frais et mixer encore 
1 minute. Verser dans une carafe ou des verres.

A déguster bien frais sans attendre.

pommes granny-smith - 2
	 citrons verts - 3
	 Champagne - 2.5 dl.
	 sucre de canne- 2 c.s.

Gaspacho
pétillant


